TASTOS
AL CELLER

DE L'ASPIC

DINARS - MARIDATS

DISSABTE 22 d’abril I
TAST D’ESCUMOSOS amb RAMON FRANCAS
Tindrem Cava, Classic Penedés, Corpinnat,
Conca del riv Anoia i Champagne

DISSABTE 29 d’abril

ELS VINS DE JOSEP GRAU VITICULTOR

amb JOSEP GRAU

Tastarem els seus vins de Montsant i Priorat

DISSABTE 29 d’abril N\

ELS VINS ANDALUSOS D’ALVEAR amb MARZENA DZIUC
Sopar Informal amb degustacié de productes Pernils Juan
Manuel, D.O.GUIJUELO

DIUMENGE 30 d’abril

20 ANYS DE FICARIA VINS amb JAUME ROCA
La Garnatxa de la Figuera, en diferentes anyades
de Pater i Cerverola

DIUMENGE 30 d’abril
VINS DE PIEMONTE

Sopar Informal amb Moscato, Barbera, Langhe
Barolo i platets per acompanyar i maridar

DILLUNS 1 de mai
TAST VERTICAL DE Finca DOFI (A. Palacios) a
Tastarem les collites 2014-2015-2016-2017.

DISSABTE 6 de maig
VINS MONOVARIETALS BLANCS del 2018 amb ENRIC SOLER
Tindrem Roulot, Silex, As Sortes, Granit, Halenberg i Nun

DISSABTE 13 de maig ‘
TAST DE ESTONES VINS amb SERGI MONTALA
Tastarem els seus vins blancs i negres d’Estones

DISSABTE 20 de maig
25 ANYS DE MAS D’EN COMPTE Blanc amb JOAN SANGENIS
Tast vertical de diferents anyades des del 1998 fins el 2016

DISSABTE 27 de mai
VIATGE PELS TERRERS DEL RIESLING
amb MICHAEL WOHR

Tastarem diferents zones d’Alemanya o .
i descobrirem també els Kabinett, Flra del V| ?
Spdtlesse i Auslese FALSET

TOTS ELS DINARS
COMENCARAN A

LES 13.30 h.

1 ELS SOPARS A LES 20.30 h.

PLACES LIMITADES PREVIA
INSCRIPCIO.

PREUS | INFORMACIO AL

977 831 246

info@cellerdelaspic.com T
&

www.cellerdelspic.com

El Celler de |'Aspic






