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DINARS - MARIDATS

DISSABTE 22 d’abril
TAST D’ESCUMOSOS amb RAMON FRANCÀS
Tindrem Cava, Clàssic Penedès, Corpinnat,
Conca del riu Anoia i Champagne

DISSABTE 29 d’abril
ELS VINS DE JOSEP GRAU VITICULTOR
amb JOSEP GRAU
Tastarem els seus vins de Montsant i Priorat 

DISSABTE 29 d’abril
ELS VINS ANDALUSOS D’ALVEAR amb MARZENA DZIUC 
Sopar Informal amb degustació de productes Pernils Juan 
Manuel, D.O.GUIJUELO

DIUMENGE 30 d’abril
20 ANYS DE FICARIA VINS amb JAUME ROCA
La Garnatxa de la Figuera, en diferentes anyades
de Pater i Cerverola 

DIUMENGE 30 d’abril
VINS DE PIEMONTE
Sopar Informal amb Moscato, Barbera, Langhe Nebbiolo, 
Barolo i platets per acompanyar i maridar

DILLUNS 1 de maig
TAST VERTICAL DE Finca DOFÍ (A. Palacios) amb ORIOL CASTELLS
Tastarem les collites 2014-2015-2016-2017-2018
  
DISSABTE 6 de maig
VINS MONOVARIETALS BLANCS del 2018 amb ENRIC SOLER
Tindrem Roulot, Silex, As Sortes, Granit, Halenberg i Nun
  
DISSABTE 13 de maig
TAST DE ESTONES VINS amb SERGI MONTALÀ
Tastarem els seus vins blancs i negres d’Estones
 
DISSABTE 20 de maig
25 ANYS DE MAS D’EN COMPTE Blanc amb JOAN SANGENIS
Tast vertical de diferents anyades des del 1998 fins el 2016
 
DISSABTE 27 de maig
VIATGE PELS TERRERS DEL RIESLING
amb MICHAEL WÖHR
Tastarem diferents zones d’Alemanya
i descobrirem també els Kabinett,
Spätlesse i Auslese




